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4 TARTINES A PARTAGER

Tartare de saumon, pain grillé
Chevre frais, miel, pignons, pain grillé
Avocat, feta, grenade, pain grillé

Jambon cru espagnol et créme d’artichaut, pain grillé
Pinca a la creme de truffe (pate a pizza)

Assiette de fromages affinés, salade de jeunes pousses

Tarama Kaviari Blanc

D

Kaviari

PARIS

Tarama Kaviari au corail d'oursin

Sardines Kaviari a I’huile dolive millésimées

Tous nos plats sont faits maison, préparés avec des produits frais soigneusement sélectionnés.
All our dishes are homemade and prepared with carefully selected fresh ingredients.
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Burrata et tomates multicolores, basilic frais, vinaigrette acidulée au miel

et vinaigre de cidre

Gravlax de saumon mariné a la betterave, avocat, blinis maison, creme
Philadelphia

Ceviche de daurade, mangue, grenade, avocat, vinaigrette gingembre
et citron vert

Vitello tonnato, fines tranches de veau, créeme de thon aux anchois,
capres et jus de citron

Tartare de saumon frais fagon Mandala et pain grillé

Club sandwich poulet « Pain de mie toasté, sucrine, tomates, oeuf,
mayonnaise, frites et salade

Club sandwich thon ¢ Pain de mie toasté, sucrine, tomates, oeuf,
mayonnaise, frites et salade

Jusqu'a 10 ans - until 10 years

Nuggets de poulet Steak haché

Prix en euros, TVA et service compris. Une carte des allergénes et l'origine des viandes est & votre disposition.
Prices in euros, including vat and service. An allergen list and meat’s origin is available on request.
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SALADE CESAR POULET » Emincé de poulet au paprika doux, salade
romaine, haricots verts, ceuf dur, croGtons a l'ail, copeaux de Grana
Padano, creme traditionnelle

SALADE DETOX « Coeur d’artichauts, asperges, avocat, carottes
multicolores, sucrine, tomates cerises et grenade

SALADE NICOISE - Pousses croquantes, thon, poivron, tomates,
concombre, haricots verts, fenouil, radis, anchois, olives noires, oignons
rouges

SALADE THAI « Thon mariné facon tataki, mangue fraiche, choux chinois,
carottes multicolores, coriandre, sauce Thai

MANDALA BOWL « Quinoa gourmand (blanc, rouge et boulgour), dés
de saumon frais, avocat, mangue, oignons rouges, graines de sésame,
sauce teriyaki

Pennette a la creme de truffe, Parmigiano Reggiano, huile de truffe,
truffe d’été

Pennette au saumon fumé, creme et Parmigiano Reggiano

Trenette fraiches aux noix de Saint-Jacques, créme au citron, piment
d’Espelette, ciboulette

Linguine au homard pour 2 personnes
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Thon mi-cuit, aubergine violette confite, cébette, sauce soja, citronnelle,
coriandre

Cabillaud poélé, Iégumes a I'anglaise, sauce a I'aneth

Poulpe réti a la plancha, salade sucrine, riz thai, vinaigrette gingembre,
citron vert

Filet de loup poélé, Iégumes vapeur, fumet de poisson crémé au romarin

Pavé de saumon, Iégumes multicolores, sauce soja, citronnelle, coriandre

Gambas sauvages du Nigeria roties au saté, riz thai

%MW .
Daurade grillée, Iégumes du jour (600 - 800 g)
Loup grillé, Iégumes du jour (600 - 800 g)

Sole grillée, Iégumes du jour (600 - 800 g)

Sole meuniére
Retour du pécheur
Homard

Langouste
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Tartare de boeuf, sauce barbecue maison, persil frais, jeunes pousses
croquantes, pain grillé, frites

Mandala Burger « Steak haché de beeuf, cheddar, salade romaine, tomate,
poitrine fumée grillée, sauce barbecue maison, frites

Escalope de veau milanaise, penne a la tomate
Entrecéte d’Argentine, aubergine grillée, purée maison
Coéte de veau, gratin dauphinois, aubergine grillée, cébette, sauce aux poivres

Filet de boeuf, sauce aux poivres, gratin dauphinois, cébette, aubergine grillée

Pennette a la creme de truffe, parmesan et huile de truffe
Aubergine grillée, tomate et feta

Purée de pomme de terre «
Frites «
Légumes multicolores a la vapeur «

Riz thai, vinaigrette citronnelle, cébette, coriandre

Sucrine, vinaigrette traditionnelle

En complément d’un plat - In addition to a main course
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Pain perdu, caramel au beurre salé, glace vanille, pralines
Maxi chou, glace vanille, coulis de chocolat chaud, praline

Moelleux au chocolat noir 70% de Saint-Domingue, glace vanille

Tartelette au citron caramélisée
Tiramisu e

Tarte fine aux pommes, caramel au beurre salé, glace vanille
Tartelette aux framboises, créeme d’amande a la pistache

Assiette d’ananas frais -
Assiette de fruits frais

Coupe de fraises ou framboises «

Coupe de glaces 3 boules

Mandala - Mélange de sorbets, fruits frais, chantilly

Dame blanche « Glace vanille, chocolat chaud, chantilly
Chocolat liégeois « Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly
Café liégeois « Glace café, sauce café, chantilly

Coupe Colonel «
Coupe Amiral poire -

Supplément chantilly

Parfums glaces - Cafée, caramel, chocolat, citron, coco, fraise, framboise,
mangue, passion, pistache, poire, rhum raisin, vanille, yaourt, praline



Coupe de champagne
Piscine de champagne
Coupe de prosecco
Piscine de prosecco
Kir

Kir royal

Bellini, Rossini

Martini blanc ou rouge
Porto rouge ou blanc
Campari

Américano

Negroni

Pastis, Ricard

Heineken

Monaco

Heineken

Heineken 0% sans alcool

Corona, Cidre le fils de pomme

IPA Craft Azur,
Blonde N°7 Antibes

Vals, Thonon
Evian

Café, noisette, ristretto
Capuccino, Double café
Infusion, Thé vert, Thé Noir
Café latte, Chai latte
Chocolat ou café viennois

Irish coffee

Coca-Cola

Orangina, Limonade, Ice Tea
Péche, Fuze Tea, Ginger ale,
Ginger beer

Perrier

San Bitter
Gangstar

Thé glacé maison

Café ou Latte frappé

Matcha ou Chai frappé

Milkshake
Citronnade

Smoothie

Fruits pressés

Bouteille Pago

Supplément Sirop
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Cocktails entre 12 cl et 20cl

CLASSIQUES 17€

Caipirinha / Caipiroska

Cachaca ou vodka, citron vert,
sucre roux

Mojito
Rhum, citron vert, feuilles de menthe,
sucre, soda, aromatisable & souhait !

Moscow Mule
Vodka, jus de citron, ginger beer

Sex on the Beach

Vodka, creme de péche, ananas,
cranberries

Porn Star Martini 18€

Vodka, sirop de vanille, purée de
passion, shot de champagne

Mojito Royal 20€

Rhum Havana, menthe fraiche, citron
vert, sucre roux, champagne

SANS ALCOOL 15€

Virgin Colada
Jus d’ananas, creme de coco

Virgin Mojito
Menthe fraiche, citron vert, sucre, soda

Virgin Manda'jito
Kumaquat, framboise, feuilles de menthe,
citron vert, sucre, ginger beer

La vie en rose

Jus d’ananas, purée de fraise, creme
de coco, sirop de tonka

Green Detox

Concombire, feuilles de menthe, jus
de citron, pomme, sirop de thym,
gingembre

Gioia
Jus dananas, jus de cranberry, purée
de péche blanche, sirop de gingembre

CREATIONS 18€

Mandala Spritz

Gin, ramazzoti, sirop de thym maison,
vin rosé, jus de citron, prosecco

Little Garden

Gin 44, Saint Germain, Italicus, citron,
gingembre, jus de pomme, sirop basilic

White Rosemary

Gin infusé au thym et romarin, citron,
Jus dananas, sucre infusé au thym et
romarin

Paloma Hibiscus

Tequila, liqueur de fleur de sureau, jus
de pamplemousse, sirop d’hibiscus,
tonic

Red Carpet Martini

Vodka infusé a I'hibiscus, chambord, jus
dananas, framboises, sirop d’hibiscus

Bella Melania

Belle Gndéle Melon, La Muse Martini
Rosé€, citron, soda, bitter rhubarbe

Home Sweet Home

Italicus, fruit de la passion, citron,
sucre, soda

Mandaljito

Rhum, kumquat, framboise, feuilles de
menthe, citron vert, ginger beer

Mandarisu

Vodka, amaretto, kalhua, bailey, cafe,
sirop de vanille

Lavender Spritz
Liqueur Lavania Ciala, prosecco, soda

Limonceé Spritz
Limoncé, purée de péche et prosecco



