
C O U P E  D E  C H A M P A G N E

P I S C I N E  D E  C H A M P A G N E

C O U P E  D E  P R O S E C C O

P I S C I N E  D E  P R O S E C C O

K I R
Crème de  cas s i s ,  pêche ,  mûre  ou  f ramboi se

K I R  R O Y A L
Champagne ,  c rème  de  cas s i s

M A R T I N I  B L A N C  O U  R O U G E

P O R T O  R O U G E  O U  B L A N C

Apéritifs
1 7 €

2 0 €

1 2 €

1 4 €

 8 €

1 9 €

2 0 €

2 0 €

 8 €

1 4 €

 8 €

 8 €

14  c l

20  c l

14  c l

18  c l

6  c l

6  c l

Bières

C A M P A R I

A M E R I C A N O
Bit ter ,  Vermouth  rouge ,  soda

P A S T I S ,  R I C A R D

B I È R E S  P R E S S I O N

H E I N E K E N

M O N A C O

B I È R E S  B O U T E I L L E

H E I N E K E N

H E I N E K E N  0 %

C O R O N A

M A G N E R ’ S  C I D R E

G O L D E N  F I Z Z
Champagne ,  purée  de  pas s ion  e t  de  pêche ,  s i rop  de  sureau

C R I M S O N  F I Z Z
Champagne ,  purée  de  f ramboi se s ,  s i rop  de  v io l e t t e

50  c l     25c l

1 4 €  7 €

1 6 €  8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

33  c l

 7 €

1 2 , 5  c l

1 2 , 5  c l

18  c l

18  c l

6  c l

1 2  c l

4  c l

I P A  C R A F T  A Z U R

B L O N D E  N ° 7  A N T I B E S

9 €

9 €

2 0 €

2 0 €

B E L L I N I
Champagne ,  purée  de  pêche

R O S S I N I
Champagne ,  purée  de  f ra i s e

18  c l

18  c l



N E G R O N I
Bit ter ,  vermouth  rouge ,  g in

Cocktails classiques

H U G O  S P R I T Z
Saint  germain ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  eau  gazeuse ,  prosecco

A P É R O L  S P R I T Z / C A M P A R I  S P R I T Z
Apéro l  ou  campar i ,  eau  gazeuse ,  prosecco

M O J I T O
Rhum havana c lub  3  ans ,  c i t ron  ver t ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  sucre ,  soda

M O S C O W  M U L E
Vodka,  jus  de  c i t ron  ver t ,  g inger  beer

C A I P I R I N H A / C A I P I R O S K A
Cachaça  ou  vodka ,  c i t ron  ver t ,  sucre

P O R N  S T A R  M A R T I N I
Vodka,  s i rop  de  vani l l e ,  purée  de  pas s ion ,  shot  de  champagne

S E X  O N  T H E  B E A C H  
Vodka,  c rème  de  pêche ,  ananas ,  c ranberry

P I N A  C O L A D A
Rhum,  crème  de  coco ,  jus  d ’ananas

C U B A  L I B R E
Rhum ambré ,  c i t ron  ver t ,  sucre ,  coca

M A Ï - T A Ï
Rhum b lanc ,  rhum ambré ,  co intreau ,  s i rop  d ’ orgeat ,  ju s  de  c i t ron

M A R G A R I T A
Téqui la  s i lver ,  co intreau ,  jus  de  c i t ron

A M A R E T T O  S O U R
Amaret to  d i saronno ,  jus  de  c i t ron ,  jus  d ’ananas ,  sucre

S P I C Y  M E Z C A L  S O U R
Mezca l ,  sucre ,  c i t ron ,  habanero  b i t t er

E S P R E S S O  M A R T I N I
Vodka,  l iqueur  kah lua ,  expre s so  vani l l e

A P É R O L  S P R I T Z  R O Y A L
Apéro l  ou  campar i ,  champagne

B R A M B L E
Gin,  c i t ron ,  sucre ,  c rème  mûre

M O J I T O  R O Y A L
Rhum,  c i t ron  ver t ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  sucre ,  champagne

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 8 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

1 7 €

2 0 €

2 0 €

Cockta i l s  entre  1 2c l  e t  20c l



M A N D A L A  S P R I T Z
Gin,  ramazzot i ,  s i rop  de  thym maison ,  v in  rosé ,  ju s  de  c i t ron ,  a l longé  au  prosecco

Cocktails créations

P A L O M A  H I B I S C U S
Téqui la ,  l iqueur  de  f l eur  de  sureau ,  jus  de  pamplemousse ,  s i rop  d ’h ib i s cus ,  prosecco

C O C O N U T  B L I S S
Gin,  purée  de  f ramboi se s ,  c i t ron ,  sucre ,  la i t  de  coco ,  jus  de  pomme 

M A N D A ’ J I T O
Rhum,  kumquat ,  f ramboi se s ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  c i t ron  ver t ,  g inger  beer

W H I T E  R O S E M A R Y
Gin in fusé  au  thym e t  romar in ,  c i t ron ,  jus  d ’ananas ,  sucre  in fusé  au  thym e t  romar in

L I T T L E  G A R D E N
Gin,  Sa int  Germain ,  I ta l i cus ,  c i t ron ,  g ingembre ,  jus  de  pomme,  s i rop  de  bas i l i c

H O M E  S W E E T  H O M E
I ta l i cus ,  f ru i t  de  la  pas s ion ,  c i t ron ,  sucre ,  soda

R E D  C A R P E T  M A R T I N I
Vodka in fusé  à  l ’ h ib i s cus ,  chambord ,  jus  d ’ananas ,  f ramboi se s ,  s i rop  d ’h ib i s cus

R I V I E R A  S A N G R I A
Vin rouge ,  purée s  de  f ra i s e s  e t  pas s ion ,  mûres  e t  f ramboi se s  f ra i ches ,  l i queur
de  pêche ,  s i rop  de  cannes ,  po ivre  no i r ,  c i t ron

G I N G E R  R O A D
Citron  ver t ,  c i t ronne l l e  f ra î che ,  s i rop  g ingembre ,  s i rop  de  sureau ,  g inger  beer

M A N D A R I S U
Vodka,  amaret to ,  ka lhua ,  ba i l ey ,  ca f é ,  s i rop  de  vani l l e

V I R G I N  M A N D A ’ J I T O
Kumquat ,  f ramboi se s ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  c i t ron  ver t ,  g inger  beer

L A  V I E  E N  R O S E
Jus  d ’ananas ,  purée  de  f ra i s e s  c rème  de  coco ,  s i rop  de  tonka  mai son

G I O I A
Jus  d ’ananas ,  jus  de  c ranberry ,  purée  de  pêche  b lanche

G R E E N  D E T O X
Concombre ,  f eu i l l e s  de  menthe ,  jus  de  c i t ron ,  pomme,  s i rop  de  thym,  g ingembre

V I R I G I N  C O L A D A
Jus  d ’ananas ,  c rème  de  coco

V I R G I N  M O J I T O
Feui l l e s  de  menthe ,  c i t ron  ver t ,  sucre  roux ,  soda

1 8 €

Cocktails sans alcool 1 5 €
Cockcta i l s  entre  1 2c l  e t  20c l

Cockcta i l s  entre  1 2c l  e t  20c l



ACQUA PANNA, 
SAN PELLEGRINO

Eaux minérales

EVIAN

VOSS PLATE OU GAZEUSE

COCA-COLA

1 0 €

SUPPLÉMENT SIROP

BoissonsFraiches

ORANGINA, LIMONADE, 
ICE TEA, FUZE TEA, FANTA
GINGER ALE, GINGER BEER

PERRIER

CAFÉ, NOISETTE, RISTRETTO

CAPPUCINO, DOUBLE CAFÉ

INFUSION, THÉ VERT, THÉ NOIR

CAFÉ LATTÉ

SAN BITTER

GANGSTAR

Boissons chaudes

THÉ GLACÉ MAISON

CITRONNADE
Jus  de  c i t ron ,  sucre ,  eau  gazeuse ,
s i rop  de  thym e t  romar in  mai son

Jus de fruits
FRUITS PRESSÉS
Orange ,  c i t ron  ou  pamplemousse

BOUTEILLE PAGO
Orange ,  Pêche ,  Tomate ,  Pomme,  
Fra i s e ,ACE,  Abr ico t ,  Ananas

Smoothie
FRUITS FRAIS, JUS DE FRUITS, 
PURÉES DE FRUITS...
Jusqu ’à  3  cho ix  pos s ib l e s

Cafés glacés 
CAFÉ FRAPPÉ
Double  expre s so ,  au  shaker

LATTÉ FRAPPÉ
Double  expre s so ,  la i t  ou  la i t  de  so ja ,  
au  shaker

Cafés alcoolisés 
IRISH COFFEE
Jameson  Ir i sh  Whisky ,  ca f é ,  
c rème  montée

ITALIAN COFFEE
Amaret to ,  ca f é ,  c rème  montée

Milkshakes
LES CLASSIQUES
Vani l l e ,  coco ,  ca f é ,  choco lat ,  
f ra i s e . . .

1 2 €

 5 €

 1 €

 7 €

 7 €

 7 €

 6 €

 7 €

1 0 €

1 1 €

 9 €

 7 €

1 2 €

 3 , 5 0 €

 7 €

 7 €

 8 €

1 0 €

 1 7 €

 1 7 €

 1 5 €

75  c l

75  c l

3 3  c l

Zéro ,  c la s s ique   3 3c l

25  c l

3 3  c l

10  c l

25  c l

20  c l

20  c l

CHOCOLAT OU CAFÉ VIENNOIS  7 €

CHAÏ LATTÉ  8 €

1 0 €

MATCHA LATTE 8 , 5 0 €
Matcha  Cérémonie ,  Japon
Chaud ou  f ro id

SUPPLÉMENT SIROP  1 €

Hibi scus ,  pêche  ou  g ingembre  menthe



Whisky
1 2 €

JOHNNY WALKER
Red labe l
B lack  labe l

Tequila

JAMESON 1 2 €

Alcools / Alcohols

1 5 €

JACK DANIEL’S 1 4 €

CHIVAS 1 4 €

LAGAVULLIN 1 8 €

1 2  ans

16  ans

GLENFIDDICH 1 2 €1 2  ans

BULLET BOURBON 1 6 €

SUNTORY 1 8 €Toki

TALISKER 1 6 €

LOKITA 1 8 €

2 2 €Reposado

CASAMIGOS 1 6 €Reposado

Rhum
KRAKEN 1 2 €

HAVANA 1 2 €3  ans

HAVANA 2 0 €7  ans

ZACAPA 2 3 €
POIRE 1 2 €

1 6 €

Gin

HENDRICK’S 1 4 €

GIN MARE 1 4 €

MONKEY 47 1 8 €

GIN ART 1 4 €

AHOY 1 4 €

Vodka
1 8 €BELUGA

FASHION DIAMOND 2 8 €

GREY GOOSE 1 8 €

STOLICHNAYA 1 4 €

Noble

Liqueurs
1 0 €LIMONCELLO, MANZANA, 

YUZU

BAILEY’S 1 2 €

GET 27 1 2 €

SAMBUCA 1 2 €

1 2 €AMARETTO 

GRAPPA 1 2 €

MIRABELLE 1 2 €

CHARTREUSE VERTE

1 4 €COGNAC VSOP

Port  cask

Blanco

LOKITA 

MEZCAL 1 6 €Noble  coyote

ABUELO 1 6 €1 2  ans

MILLONARIO 1 8 €

(France )
par fum h ib i s cus  e t  p iment  d ’ e spe l e t t e

SORGIN 1 4 €(France )

1 5 €ETSU

par fum f igues  e t  canneberge

par fum yuzu ,  menthe  po ivrée
( Japon)

LE BLEND 1 8 €

Aymer ic  Robore l
(France )

LE BLEND 1 8 €

Robore l  De  Cl imens  
F in i t ion  Mer lo t

(France )

GLANDALOUGH 1 6 €  
Double  barre l



Vins chauds

Nos suggestions hivernales

LE ROUGE TRADITIONNEL  8 €
Vin rouge  in fusé ,  sucre ,  orange ,  canne l l e ,  c i t ron ,
badiane ,  g i ro f l e

HOT CORN 1 0 €
Rhum ou whi sky  (au  cho ix ) ,  mie l  in fusé ,  c i t ron ,
s i rop  de  popcorn ,  thé  no i r

Cocktails d’hiver
WINTER GLOW 1 8 €
Vodka,  c i t ron ,  nec tar  de  po i re ,  s i rop  de  caramel ,  ju s
de  pomme

SPICED NEGRONI 1 8 €
Gin in fusé  aux  ép i ce s ,  vermouth  rouge ,  Campar i  

LE CARROUSEL 1 8 €
Vodka ,  nec tar  de  po i re ,  g inger  beer ,  c i t ron

Softs chauds

POMME CHAUDE  7 €
Jus  de  pomme in fusé  aux  agrumes ,  canne l l e ,
verve ine ,  thym e t  badiane

CITRON CHAUD  7 €
Jus  de  c i t ron  in fusé  aux  agrumes ,  canne l l e ,  verve ine ,
thym e t  badiane

Chocolats chauds
LE CLASSIQUE  6 €

LE VIENNOIS  7 €

BOOSTÉ !  1 0 €

Choco lat  chaud a l coo l i s é  au  cho ix :
Amaret to ,  Ba i l ey ’ s ,  Jack  Danie l ’ s ,  Rhum ou  Bourbon

Serv i  avec  sa  chant i l ly  e t  son  nounours  gu imauve



Les “Coffees”

Nos suggestions hivernales

IRISH COFFEE 1 7 €
Jameson  Ir i sh  Whisky ,  ca f é ,  c rème  montée

BAILEY’S COFFEE 1 7 €
Bai l ey ’ s ,  ca f é ,  c r ème  montée

CAFÉ LATTÉ 8 €

GINGERBREAD CAFÉ LATTÉ 8 €

Thé  no ir  ind ien  ép i cé  monté  au  la i t  de  so ja

Accompagnements sucrés
PÂTISSERIE DU JOUR 6 €

ITALIAN COFFEE 1 7 €
Amaret to ,  ca f é ,  c r ème  montée

Les “Lattés”

PUMPKIN SPICE CAFÉ LATTÉ 8 €

CHAÏ LATTÉ 8 €

GINGERBREAD CHAÏ LATTÉ 8 €

Matcha  cérémonie ,  Japon

PUMPKIN SPICE CHAÏ LATTÉ 8 €

MATCHA LATTÉ 8 , 5 0 €

PINK LATTÉ 8 €


